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Ausbreitung des Corona-Virus vermeiden

Innerbetriebliche Malnahmen

Die Corona-Pandemie verdndert die Rahmenbedingungen in allen Arbeitsbereichen.

Um Ansteckungsgefahren zu vermeiden, miissen Sie geeignete Schutzmainahmen nach dem
T-0-P-Prinzip ergreifen. Das heif3t, Sie miissen zuerst technische (T), dann organisatorische (0)
und auBerdem noch personenbezogene (P) MaBnahmen festlegen und durchfiihren.

Welche Malnahmen konnen Sie treffen?

Technische Mafinahmen: Personenbezogene Maf3nahmen:

e Abstdnde zwischen Arbeitspldtzen vergréfiern 111 Auf Einhaltung der Hygienemaf3nahmen achten !!!

(mind. 1,5 m, besser mehr) bzw. Kenntlichmachung/ - Ausreichend Abstand zu anderen halten (mind. 1,5 m,
Abgrenzung von Stehflachen durch Klebeband. besser mehr).
e Wo ein ausreichender Abstand nicht moglich ist: - Handewaschen regelmafig und richtig.
Raumliche Trennung (Barrieren) im Bereich von Ober- - Husten und Niesen in die Armbeuge oder in ein sauberes
korper und Kopfvorsehen. Papiertaschentuch, das danach weggeworfen wird.
e Bereitstellung ausreichender Waschgelegenheiten, e Arbeitsweg: OPNV-Nutzung und Fahrgemeinschaften
Fliissigseife, Einmalhandtiichern, ggf. Hindedesinfek- moglichst vermeiden.
tionsmittel flir Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter. ¢ Bei ersten Anzeichen einer Erkrankung (Husten, Fieber,
Atembeschwerden, Schnupfen) nicht zur Arbeit gehen,
Organisatorische Mafinahmen: sondern telefonisch mit Hausarzt Kontakt aufnehmen.
e Bei Tatigkeiten, wo es nicht mdoglich ist, den erforderlichen
e Gleichzeitige Anwesenheiten vermeiden durch geeignete Abstand einzuhalten:
Schichtplanung/Arbeitszeiten. - Priifen, ob diese zwingend erforderlich sind?
e Arbeitsbeginn, Pausen und Arbeitsende zeitlich staffeln, - Falls ja: Geeignete Atemschutzmasken tragen, sofern
so dass Sozialrdume nacheinander genutzt werden. verfiighar.
e Teilen Sie wenn moglich Ihre Mitarbeiter in Teams ein,
die auch z.B. zur Ubergabe keinen Kontakt untereinan- Die Wirksamkeit der Manahmen sollten Sie regelmafig
der haben. Uberpriifen. Unterstiitzen kann Sie bei der Festlegung
e Personen mit einem erhdhten Risiko identifizieren und der Mainahmen auch Ihre Fachkraft fiir Arbeitssicherheit
individuell nach geeigneten Lésungen zur Minimierung bzw. der Betriebsarzt.
der Ansteckungsgefahr suchen
https://www.rki.de/DE/Content/InfAZ/N/Neuartiges_ Weitere Informationen zu einzelnen Themen finden Sie auf
Coronavirus/Risikogruppen.html unserer Homepage www.bgn.de

e Oberfldchen (z. B. Arbeitsflachen, Tische, Tiirgriffe)
haufiger reinigen.

e Beschiftigte iber getroffene Mafinahmen persénlich
unterweisen.

(Stand 7. April 2020)

Die Ausfiihrungen entsprechen den Empfehlungen der Berufsgenossenschaft Nahrungsmittel und Gastgewerbe




